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QUEIJO DE OVELHA

TQueijo de N 199 e
Nisas

Pingo D

& producan do Queio de Nisa tem arigem no intener norte
dleritejana, abrangendo os concelhos de Misa, Crato, Castelo
de Vide, Marvao, Portalegre, Monforte, Arronches e Alter
do Chao

O Queyo de Misa e um gueno curado, de pasta semidura,

de tonalidads amarelada, fechada, com olhos pequenos. O
leite cru de ovelha & coagulado por accdo de uma infusao
de cardo, sendo depois a coalhada esgotada lentamente. Nisa Pingo Doce DOP

L i . Medio/Grande - Kg 2995500
Seguem-se as habituais cperaghes de enchimento dos dnchas,
If_"SQ-Zm Aroenio & F_1r[_'-r*.<_~;|:;:er*r1_

An contrario go Quego Serpa, cupa salga e [eita
direclamente no feite, no Queijo ce Misa a salga & efectuada
|3 dizrante a primeira fermentacdn, directarmente na massa
jd apertada mas cnchos,

Mo mercado, o Quio apresenta-se sob g forma ge merendeira,
com peso compreendido entre 200 ¢ 400 gramas, ou sob
& lorrma normal, com peso que varde 800 a 1300 gramas,
O Queiin de Nisa & contralado e certificado pela Assodiacdo
de Aonicullores do Distrito de Portalegre, sendo ausyos @ leite

regularmente analisados,
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